
 

 rhttps://bc.bcnf.i                           1صفحه 

 

های  های شیمیایی عوامل میکروبی در فرآورده بیوتیکی و بررظی ویصگی شناظایی مقاومت آنتی

 گوشتی

 

 2فاطمه صادقی، 1شادی قاظمی

 اظلامی ،واحذ اراکدانشجوی کارشناظی میکروبیولوشی،دانشکذه علوم پایه،دانشگاه آزاد -1 

shadighassemiii@gmail.com 

 گروه زیعت شناظی،دانشکذه علوم پایه،دانشگاه آزاداظلامی،واحذ اراکدانشجوی دکتری میکروبیولوشی،-2

@gmail.com0828fatemesadeghi 

 چکیذه 

ّای گَقتی هاًٌس ؾَؾیؽ، والثاؼ ٍ ّوثطگط، تطضؾی ویفیت  هیىطٍتتی ٍ قتیویایی     تا تَخِ تِ ضًٍس فعایٌسُ ههطف فطآٍضزُ     

تیتَتیىی ٍ   ظا، تعیتیي الوتَی هماٍهت  آًتتی      ّای تیوتاضی  ایي هحهَلات اّوی  یافتِ اؾ . ّسف اظ ایي هغالعِ، قٌاؾایی تاوتطی

ّای گَقتی اظ هطاوتع   ًوًَِ اظ فطآٍضزُ 600قتی زض اؾتاى هطوعی تَز. زض ایي پػٍّف ّای گَ تطضؾی ذهَنیات قیویایی فطآٍضزُ

تیتَتیىی تتا ضٍـ    ّای خساؾاظی ٍ قٌاؾایی هیىطٍتی، هماٍه  آًتتی  آٍضی گطزیس. پؽ اظ اًدام آظهَى عطضِ زض اؾتاى هطوعی خوع

آًْتا   pHّتای تیَقتیویایی قتاهر زضنتس ضعَتت ،  طتتی، پتطٍتبیي، وطتَّیتسضات ٍ          اًتكاض زیؿه تطضؾی قس. ّوچٌیي ٍیػگی

ّای والثاؼ ٍ ّوثطگط آلَزُ تِ  زضنس اظ ًوًَِ 15/33ّای ؾَؾیؽ ٍ  زضنس اظ ًوًَِ 14/33گیطی گطزیس. ًتایح ًكاى زاز وِ  ظُاًسا

تَزًتتس.  Bacillus cereus ،Clostridium perfringens ،Salmonella spp ٍ .Escherichia coliّتتایی ًریتتط  تتتاوتطی

 75ؾتیلیي )  زضنس( ٍ هتتی  70ؾیلیي ) زض تطاتط پٌی Staphylococcus aureus ِتیَتیىی هطتَط ت تیكتطیي هیعاى هماٍه  آًتی

زضنتس،   18تتا   12زضنتس، پتطٍتبیي    22تتا   15زضنس،  طتی  65تا  58ّای قیویایی، هیعاى ضعَت   زضنس( تَز. زض تطضؾی ٍیػگی

ّا ٍ لعٍم پتایف هؿتتوط اظ    ع ویفی  فطآٍضزُزٌّسُ تٌَ هتغیط تَز. ایي ًتایح ًكاى 6/4تا  5/8تیي  pHزضنس ٍ  7تا  3وطتَّیسضات 

 وٌٌسگاى اؾ . تیَتیىی تطای حفظ ؾلاه  ههطف ًرط آلَزگی هیىطٍتی ٍ هماٍه  آًتی

 فطاٍضزُ ّای گَقتی، هماٍه  آًتی تیَتیىی، ؾَؾیؽ، والثاؼ کلمات کلیذی:
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 مقذمه.1

ّتای گَقتتی هاًٌتس ؾَؾتیؽ، والثتاؼ ٍ       غصاّای آهازُ ٍ فطآٍضزُاهطٍظُ تا تَخِ تِ ؾثه ظًسگی پطهكغلِ، توایر تِ ههطف        

اًتس ٍ خایوتاُ    زلیر زؾتطؾی آؾاى، ظهاى پر  وَتاُ، ٍ ععن هغلَب اظ اؾتمثال تالا ٍ هحثَتی  تتالایی تطذتَضزاض قتسُ    ّوثطگط تِ 

ِ اًؿاى زاضًس ظیطا تتِ عٌتَاى هٌثتع    ّای گَقتی ًمف تؿیاض هْوی زض تغصی فطآٍضزُ   ًسّا پیسا وطزُ ا هْوی زض ؾثس غصایی ذاًَازُ

ّتا، ضقتس ٍ عولىتطز نتحین تتسى هتَضز        غٌی اظ پطٍتبیي ٍ اؾیس اهیٌِ ّای  ضطٍضی تطای تسى ّؿتٌس وِ زض ؾاذ  ٍ تطهین تاف 

ٍ ، ًیاؾیي ٍ ضیثَفلاٍیي( ٍ هَاز هعسًی حیاتی هثتر آّتي، ضٍی   B12)هثر  Bّای گطٍُ  اؾتفازُ لطاض هیویطًس ٍ هٌثع هْن ٍیتاهیي

تا ایي حتال، هاّیت  قتیویایی ٍ     س.فؿفط ّؿتٌس وِ زض فطآیٌسّای هرتلف تسى ٍ زض تْثَز خصب هَاز هغصی هاًٌس آّي ًمف زاضً

آلتی تتطای ضقتس ٍ تىثیتط      ّتا ٍ ضعَتت  تتالا، قتطایظ ایتسُ      ّتا،  طتتی   ّتای گَقتتی، اظ خولتِ پتطٍتبیي     تطویثات هغتصی فتطآٍضزُ  

وِ هَضَعی حائع اّوی  زض فطایٌس تَلیس ًٍوْتساضی ایتي هحهتَلات هغتطک هیىٌتس. اظ       آٍضز ّای هرتلف فطاّن هی هیىطٍاضگاًیؿن

ِ تتَاى   قتًَس هتی   ظا وتِ زض ایتي هحهتَلات یافت  هتی      ّتای تیوتاضی   تتطیي تتاوتطی   خولِ هْن  Clostridium perfringensتت

,Staphylococcus aureus ,Bacillus cereus Salmonella spp ,Escherichia coli    ٍListeria 

monocytogenes ای، تْسیسی خسی تطای ؾلاه   ّا علاٍُ تط فؿاز هحهَل ٍ واّف ویفی  تغصیِ اقاضُ وطز. ٍخَز ایي تاوتطی

ّتای غتصایی ٍ زض هتَاضزی فتَت قتَز.)غفاضی ٍ       ّتای گَاضقتی، هؿتوَهی     تَاًتس هٌدتط تتِ تیوتاضی     وٌٌسگاى اؾ  وِ هی ههطف

 (1400ّوىاضاى،

قًَس. تِ عٌَاى هثال،  ّا هكاّسُ هیوطزز وِ ؾثة هؿوَهی  غصایی هی ( زض تؿیاضی اظ ایي تاوتطیToxinتَلیس ؾوَم )     

Staphylococcus aureus ( تَوؿیي پایساض زض تطاتط حطاضتHeat-stable enterotoxinsتَلیس هی ) فطایٌس پر   وٌس وِ زض

وِ زض زهاّای  Emetic toxinزاضای  Bacillus cereus .(Rajkovic et al.,2008)هوىي اؾ  ّوچٌاى پایساضتالی هاًس

ّایی ضا زض فطآیٌسّای پر  ٍ ًوْساضی غصا  هاًس. تِ ایي تطتیة  الف گطاز، ّوچٌاى فعال تالی هی زضخِ ؾاًتی 121تالا، هاًٌس 

َع زض هست اؾ  وِ ؾثة اؾتفطاغ قسیس ٍ تْ  (Cereulideوٌس ٍ زاضای  یه ًَع پپتیس حلمَی تِ ًام ؾطیَلیس ) ایداز هی

 (Ehling-Schulz et al.,2015)ؾاع ( تعس اظ ذَضزى غصای آلَزُ هیوطزز. 5تا  1وَتاّی )هعوَلاً 

ّای هیعتاى ٍ ایداز  تَاًایی ًفَش تِ ؾلَل Listeria monocytogenes ٍSalmonella.sppّا هاًٌس  تطذی اظ ایي تاوتطی

 .Lّای قسیستطی ضا هَخة قَز. ّای زضٍى ؾلَلی ٍ تیواضیتَاًس عفًَ   عفًَ  ؾیؿتویه یا گَاضقی ضا زاضًس وِ هی

Monocytogenes  ّای هداٍض هٌتمر  تا اؾتفازُ اظ ؾیؿتن حطوتی هثتٌی تط اوتیي، زض زاذر ؾلَل حطو  هی وٌس ٍ تِ ؾلَل

-Pizarro)گؿتطـ یاتس. ّای هرتلف  زّس تا اظ ؾیؿتن ایوٌی هیعتاى فطاض وطزُ ٍ زض تاف  قَز. ایي فطآیٌس تِ تاوتطی اخاظُ هی هی

Cerdá et al.,2018) ٍSalmonella enterica ّای اپیتلیالی ٍ هاوطٍفاغّا قسُ ٍ زضٍى یه حفطُ غكایی  تَاًس ٍاضز ؾلَل هی

 III (T3SS)تىثیط یاتس. ایي تاوتطی تا اؾتفازُ اظ ؾیؿتن تطقن ًَع  Salmonella-containing vacuole” (SCV)"تِ ًام 

آٍضز ٍ زض تطذی قطایظ تاوتطی  ّای هؤثط ضا تِ زاذر ؾلَل هیعتاى هٌتمر وطزُ ٍ قطایغی ضا تطای تىثیط ذَز فطاّن هی پطٍتبیي

  (Ganesan et al.,2017)ذاضج قسُ ٍ زض ؾیتَپلاؾن ؾلَل تىثیط یاتس.  SCVتَاًس اظ  هی
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ّا اهىاى  لازض تِ تَلیس اؾپَض ّؿتٌس وِ تِ آى Clostridium perfringens  ٍBacillus cereusتِ علاٍُ تاوتطی ّایی هاًٌس 

زّس زض قطایظ ًاهؿاعس هحیغی )هاًٌس زهای تالا یا ووثَز اوؿیػى( ظًسُ تواًٌس ٍ پؽ اظ قطایظ هٌاؾة زٍتاضُ فعال قًَس وِ  هی

وطزى  ّای هعوَل پر ، ذكه ضتایي تَاًایی زض نٌایع غصایی ٍ تؿتِ تٌسی حائع اّوی  اؾ . هماٍه  تالای اؾپَضّا زض تطاتط حطا

ٍ فطآیٌسّای ضسعفًَی ؾثة هماٍه  زض فطآیٌسّای حطاضتی اؾتاًساضز گطزیسُ ٍ هوىي اؾ  لازض تِ اظ تیي تطزى آًْا ًثاقس. اظ 

ضقس تَاًٌس فعالی  زٍتاضُ تاوتطیایی ضا ضلن تعًس ٍ  عطفیی تاظظایی اؾپَض زض قطایظ هٌاؾة )هثلاً زهای هغلَب ٍ ضعَت  وافی( هی

وٌٌسُ ضا تْسیس  ّای ذغطًان قَز وِ ؾلاه  ههطف تَاًس هٌدط تِ تَلیس ؾوَم ٍ تَوؿیي ّای اؾپَضؾاظ پؽ اظ تاظظایی هی تاوتطی

وٌس ٍ ؾثة واّف هاًسگاضی هحهَلات غصایی گطزیسُ تِ ایي تطتیة ٍخَز اؾپَضّا هَخة فؿاز ظٍزضؼ هحهَلات ٍ واّف  هی

ّای پیكطفتِ هثر اؾتطیلیعاؾیَى تالا،  تط ٍ تىٌَلَغی ز. تٌاتطایي ًیاظ تِ فطآیٌسّای پیچیسُقَ ای آًْا هی ویفی  ٍ اضظـ تغصیِ

 تٌسی ٍ ًوْساضی تْیٌِ ٍ وٌتطل زلیك قطایظ هحیغی تطای وٌتطل هی تاقس وِ ّعیٌِ تَلیس ضا افعایف تؿتِ

 (Setlow.,2014)زّس. هی

زضخِ  60تا  4قتی، تِ ٍیػُ زض زهاّای هٌاؾة ضقس )هعوَلاً زهای تیي ّای گَ تاوتطی ّا زض نَضت ًوْساضی ًازضؾ  فطآٍضزُ     

ظایی ضا افعایف زّس ٍ هٌدط تِ ایداز التْاب ٍ تحطیه  تَاًس ذغط تیواضی ّا هی گطاز( تىثیط ؾطیع زاضًس وِ افعایف غلر  آى ؾاًتی

ّای گَاضقی  ًْای  هٌدط تِ علائن تالیٌی تیواضیّا تِ زؾتواُ گَاضـ ٍزض  ّا یا ؾوَم آى پاؾد ایوٌی ًاقی اظ ٍضٍز ایي تاوتطی

 هاًٌس اؾْال ٍ زضز قىوی گطزز.

ّای گَقتی اظ هطاحر اٍلیِ تْیِ تا ًوْساضی هحهَل ًْایی، یه ًوطاًی تْساقتی عوسُ اؾ . ایي آلَزگی  آلَزگی هیىطٍتی فطآٍضزُ

واضگطاى، َّا، آب ٍ حتی هَاز اٍلیِ قطٍع قَز ٍ زض نَضت  ّای آلَزُ، تدْیعات وكتاض، زؾ  تَاًس اظ هٌاتع هرتلفی هاًٌس لاقِ هی

ایي آلَزگی ّا  (1398وٌٌسُ هٌدط گطزز.)لاؾوی ٍ ّوىاضاى، عسم ضعای  انَل تْساقتی، تِ فؿاز هحهَل ٍ تْسیس ؾلاه  ههطف

فطآٍضی اٍلیِ، تواؼ تا هیتَاًٌس زض هطاحر هرتلف تَلیس ضخ زٌّس تِ عَض هثال زض هطاحر تْیِ ٍ تَلیس ترهَل زض هطحلِ شتن ٍ 

  Escherichia coli, Salmonellaظا هاًٌس  ّای تیواضی تَاًس تاوتطی واضگطاى هی ّای آلَزُ، تدْیعات وكتاض ٍ زؾ  لاقِ

Listeria monocytogenes  ٍStaphylococcus aureus ،ّوچٌیي زض ( 1397ضا تِ گَق  هٌتمر وٌس.)احوسی ٍ حؿیٌی

آٍضی  ّای عور ّای گَقتی، اؾتفازُ اظ هَاز افعٍزًی هاًٌس ًیتطی  ؾسین ٍ ًوه والثاؼ ٍ ؾایط فطآٍضزُفطآیٌس تَلیس ؾَؾیؽ، 

ّا ووه وٌس.  تا ایي حال زض نَضت اؾتفازُ ًازضؾ  یا عسم ضعای  اؾتاًساضزّای تْساقتی،  تَاًس تِ وٌتطل ضقس هیىطٍاضگاًیؿن هی

اها ( 1398وٌٌسُ ضا تْسیس وٌس.)هحوسی ٍ ضضایی، تَاًس ؾلاه  ههطف زاضز وِ هیّای هماٍم تِ ایي هَاز ٍخَز  اهىاى ضقس تاوتطی

تٌسی ًاهٌاؾة  گطاز(، ضعَت  تالا یا تؿتِ زضخِ ؾاًتی 60تا  4تَخِ زاضین وِ ًوْساضی ًاهٌاؾة هاًٌس زهای ًاهٌاؾة)زهای تیي 

تِ ایي تطتیة ضعای  انَل ( 1397َز.)حؿیٌی ٍ وطیوی،ّای گَقتی هٌدط ق ّا زض فطآٍضزُ تَاًس تِ ضقس ٍ تىثیط هیىطٍاضگاًیؿن هی

ّای  ّای گَقتی ضطٍضی اؾ . اؾتفازُ اظ تىٌَلَغی تْساقتی زض تواهی هطاحر تْیِ، تَلیس، فطآٍضی، ًوْساضی ٍ تَظیع فطآٍضزُ

وٌی تَاًس تِ واّف آلَزگی هیىطٍتی ٍ افعایف ای هٌاؾة، وٌتطل زلیك قطایظ هحیغی ٍ آهَظـ هؿتوط واضوٌاى هی

 وٌٌسگاى ووه وٌس.  ههطف
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ّا  تیَتیه تیَتیىی اؾ  وِ تِ زلیر اؾتفازُ گؿتطزُ ٍ ًازضؾ  اآًتی ّای هْن زض ایي حَظُ، هؿبلِ هماٍه  آًتی یىی اظ  الف     

ؾیلیي،  ّا ًؿث  تِ زاضٍّای ضایح هاًٌسپٌی ّای هَخَز زض ایي فطاٍضزُ زض زاهپطٍضی ٍ فطآٍضی هحهَلات گَقتی، تؿیاضی اظ تاوتطی

 اًس. ّا هماٍه  یافتِ ؾیلیي، تتطاؾایىلیي، اضیتطٍهایؿیي ٍ ؾفالَؾپَضیي آهپی

Staphylococcus aureus ؾتیلیي  ؾیلیي، هتتی  اغلة زض تطاتط پٌیMethicillin-resistant Staphylococcus aureus 

(MRSAاضیتطٍهایؿیي، تتطاؾایىلیي ٍ ؾفالَؾپَضیي ،) ّا هماٍه  زاضًس(.(Ghaffari et al.2021 

Escherichia coli  ّا ٍ وَتطیوَوؿاظٍل ٍ ؾیلیي، تتطاؾایىلیي، ؾَلفًَاهیسّا، ؾفالَؾپَضیي زض تطاتط آهپیSalmonella spp  

  Listeria monocytogenesٍ( 2013ؾیلیي، ولطاهفٌیىتر ٍ وَتطیوَوؿتاظٍل )ظاضعتی ٍ ّوىتاضاى،     زض تطاتط تتطاؾایىلیي، آهپی

ؾتیلیي تتالایی    ؾتیلیي ٍ آهپتی   زض تطاتط تتطاؾایىلیي، ولطاهفٌیىر ٍ اضیتطٍهایؿیي هماٍه  زاضز زضحالی وِ حؿاؾی  تِ پٌی تیكتط

 Papatzimos et al.,2022).)زاضز

ى ضا ّای هماٍه  اظ عطیك ظًدیطُ غتصایی تتِ اًؿتا    ّای اًؿاًی، ذغط اًتمال غى تط وطزى زضهاى عفًَ  ایي اهط علاٍُ تط پیچیسُ      

ّتای هیىطٍتتی ٍ قٌاؾتایی     ّای گَقتی اظ عطیك وٌتطل زلیك آلتَزگی  افعایف زازُ اؾ . تٌاتطایي تضویي ویفی  ٍ ایوٌی فطآٍضزُ

وٌٌتسگاى ووته    تیَتیىی اظ اّوی  تالایی تطذَضزاض اؾ . ایي الساهات ًِ تٌْا تِ حفظ ؾلاه  فطزی ههتطف  الوَّای هماٍه  آًتی

 ّای زضهاًی ٍ افعایف اعتواز خاهعِ تتِ هحهتَلات غتصایی زاضز.    تمای ؾلاه  عوَهی، واّف ّعیٌِوٌس تلىِ ًمف هْوی زض اض هی

هٌسی  ای آًْا قسُ ٍ اظ تْطُ ّای گَقتی هَخة واّف اضظـ تغصیِ علاٍُ تط پیاهسّای تْساقتی، فؿاز قیویایی ٍ هیىطٍتی فطآٍضزُ

ّتای هتطتثظ تتا ههتطف هتَاز       وٌس. اظ ؾَی زیوط تطٍظ تیوتاضی  یوٌٌسگاى اظ هعایای غصایی ایي هحهَلات خلَگیطی ه واهر ههطف

ّای لاتر تَخْی ضا تِ خاهعِ تحویر  آٍضز ٍ ّعیٌِ ّای تْساقتی ٍ زضهاًی ٍاضز هی غصایی ًاؾالن، فكاض التهازی ؾٌویٌی تط ؾیؿتن

علاٍُ تط حفظ ؾلاه  فطزی، ًمتف   ّای گَقتی اظ اّویتی تٌیازیي تطذَضزاض اؾ  وِ وٌس. فلصا تضویي ویفی  ٍ ایوٌی فطآٍضزُ هی

 .ًوایس وٌٌسگاى تِ هحهَلات غصایی ایفا هی ّای زضهاًی ٍ افعایف اعتواز ههطف هَثطی زض اضتماء ؾلاه  عوَهی، واّف ّعیٌِ

ویلَگطم واّف یافتِ اؾ  وِ ًؿث  تِ ؾتال   31.8تِ  2023ّا، ههطف ؾطاًِ گَق  لطهع زض ایطاى زض ؾال  تط اؾاؼ گعاضـ      

ّتا ٍ هكتىلات    ایي واّف ههتطف تتِ زلیتر افتعایف لیوت       (Iran Focus.,2024).زّس زضنسی ضا ًكاى هی 17واّف  2010

 ِ ٍیتػُ زض   التهازی تَزُ اؾ . وِ ذَز هی تَاًس ؾثة توایر خاهعِ تِ هحهَلات فطاٍضزُ قسُ اظ گَق  گطزز. زض اؾتاى هطوعی، تت

گَقتی فعال اؾ .  ایي اؾتاى تا زاقتي ٍاحسّای تَلیسی هتعسز، ًمف هْوتی   ّای قْط اضان، نٌع  تَلیس گَق  هطغ ٍ فطآٍضزُ

ّتای   وٌس.  تا ایي حال اعلاعات زلیمی زض هَضز ههطف فطآٍضزُ ّای گَقتی تطای تاظاضّای زاذلی ایفا هی زض تأهیي گَق  ٍ فطآٍضزُ

تی ٍ قیویایی زض تْساق  هحهَلات غصایی تتِ  گَقتی زض اؾتاى هطوعی زض زؾتطؼ ًیؿ . تا تَخِ تِ اّوی  اؾتاًساضّای هیىطٍ

ّتای قتیویایی ٍ    تیتَتیىی ٍ تطضؾتی ٍیػگتی    ذهَل فطاٍزُ ّای گَقتی، ایي هغالعِ تا ّسف قٌاؾتایی الوَّتای هماٍهت  آًتتی    

 ّای گَقتی زض اؾتاى هطوعی اًدام قسُ اؾ . هیىطٍتی فطآٍضزُ

 مواد و روغ .2
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   برداری: نمونه.1

ّای گَق  لطهعقاهر ؾَؾیؽ وَوتر ٍ آلواًی،ّوثطگطٍ والثاؼ اظ تاظاضّتای هرتلتف اؾتتاى     اظ اًَاع هرتلف فطآٍضزُ ًوًَِ 600

زضختِ   4ّا زض ظتطٍف اؾتتطیر زض یرچتال تتا زهتای       تْیِ گطزیس. ًو1404ًَِتا اضزیثْك   1403هاِّ اظ تْوي 3هطوعی  زض تاظُ 

 گطاز تا ظهاى آظهایف ًوْساضی قسًس.   ؾاًتی

 میکروبیولوشی:. 2

 ها کشت و جذاظازی باکتری.2.1

( ٍ تتا ؾتطی   1-^10قتَز )  لیتط هحلَل ؾالیي اؾتطیر ضلیتك هتی   هیلی 90گطم ٍظى قسُ ٍ زض  10اظّط ًوًَِ تِ عَض اؾتطیر       

تتطای   MacConkey Agarّتای اًترتاتی    قَز.اظ ّط ضلت ، تتِ ضٍـ وكت  ؾتغحی تتط ضٍی هحتیظ       ّای هتَالی آهازُ هی ضل 

 Listeriaتطای  PALCAM Agar ّوچٌیي Salmonella  ٍShigellaتطای تكریم  XLD Agarّای گطم هٌفی،  تطیتاو

monocytogenes ٍ Mannitol Salt Agar  تطایStaphylococcus aureus      تِ هٌرتَض خساؾتاظی وكت  زازُ قتس ٍ زض

 ؾاع ( اًىَتِ گطزیس. 48-24گطاز تِ هست  زضخِ ؾاًتی 37زهای هٌاؾة )

 ها شناظایی باکتری.2.2

ّای قتیویایی   ّای تیَقیویایی )واتالاظ، اوؿیساظ، تؿ  ّای ولٌی، ضًگ، قىر، ٍ تؿ  ّای ضقس یافتِ تط اؾاؼ ٍیػگی تاوتطی     

 ّای اؾتاًساضز( تا وٌتطل ّای هٌفی ٍهثث  قٌاؾایی قس. تا وی 

 بیوتیکی: آزمون مقاومت آنتی.3

 ها بیوتیک انتخاب آنتی.3.1

آهپتتی ؾتتیلیي، تتطاؾتتایىیلیي، وَتطیوَوؿتتاظٍل،   ّتتای ضایتتح زض زاهپتتطٍضی تیَتیتته تتتط اؾتتاؼ هغالعتتات پیكتتیي ٍ آًتتتی      

 اًتراب قسًس. ؾیپطٍفسٍوؿاؾیي ٍ ًیتطٍفَضاًتَئیي

 (Disk diffusion test)آزمون انتشار دیعک .3.2

ّتا تتط ضٍی    تیَتیه ّای آغكتِ تِ آًتی زیؿهوك  زازُ قس.  Mueller-Hinton Agarّای ایعٍلِ قسُ ضٍی هحیظ  تاوتطی    

گیتطی   اًتساظُ ( Zone of inhibitionّای عتسم ضقتس )   زضخِ، لغط حلمِ 37ؾاع  زض  24هحیظ لطاض گطف  ٍ پؽ اظ اًىَتاؾیَى 

 تفؿیط گطزیس )هماٍم، حؿاؼ یا هتَؾظ(. CLSIقس ٍ تط اؾاؼ اؾتاًساضزّای 

 های شیمیایی: بررظی ویصگی.4
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تِ زلیر اّوی  تالای آًْتا   pHّای گَقتی هاًٌس ضعَت ،  طتی، پطٍتبیي، وطتَّیسضات ٍ ّای قیویایی فطآٍضزُ گیتطضؾی ٍیػ     

قَز. ایي پاضاهتطّا ّوچٌتیي تتط ایوٌتی غتصایی ٍ لاتلیت  ًوْتساضی        زض تعییي ویفی ، ععن، تاف  ٍ هاًسگاضی هحهَلات اًدام هی

ّتا تتِ      ٍ اضظـ غتصایی هحهتَل تاقتٌس تٌتاتطایي قتٌاذ  زلیتك ایتي ٍیػگتی        زٌّتسُ ؾتلاه   تَاًٌس ًكتاى  تأثیطگصاض ّؿتٌس ٍ هی

وٌٌتسگاى ًیتع تتَاًٌتس اًترتاب      وٌس تا فطهَلاؾیَى هٌاؾثی تتطای هحهتَلات ذتَز اضائتِ زٌّتس ٍ ههتطف       تَلیسوٌٌسگاى ووه هی

ضٍـ ؾتَلفَضیه اؾتیس، تعیتیي    گیتطی  طتتی وتر تتا      تطی زاقتِ تاقٌس. تعییي همساض پطٍتبیي ور تِ ضٍـ ودلسال، اًساظُ آگاّاًِ

 هتط زیدیتال اًدام گطزیس. PHّا تا اؾتفازُ اظ  ًوًَِ PHضعَت  تا ضٍـ ذكه وطزى زض آٍى ٍتعییي 

 ها: تحلیل داده.5

گتعاضـ قتس.    Excelّای ووی هاًٌس هیعاى آلَزگی، زضنس هماٍه  ٍ همازیط تطویثات قیویایی تا اؾتتفازُ اظ ًتطم افتعاض     زازُ     

 0.05( اًدام قَز.ؾتغن هعٌتازاضی آهتاضی زض    ANOVAّای آهاضی آًالیع ٍاضیاًؽ ) آلَزگی ٍ هماٍه  تا اؾتفازُ اظ آظهَىهمایؿِ 

 زض ًرط گطفتِ قس.

 نتایج   .3

ّای فطآٍضزُ گَقتی، قاهر ؾَؾیؽ وَوتر ٍ آلواًی، والثاؼ ٍ ّوثطگط تطضؾی ًتایح هیىطٍتیَلَغیىی ٍ قتیویایی تتِ    زض ًوًَِ   

 گطزز: عاضـ هیقطک ظیط گ

 نتایج میکروبیولوشی

(اظ g/CFU)ّا  گَق ، تعساز ور هیىطٍاضگاًیؿن ٪40ًوًَِ آلواًی  150گَق  ٍ  ٪45ًوًَِ وَوتر  150ًوًَِ وِ  300زض      

گَقت  هغتاتك   ٪40زض ّط گتطم ًوًَتِ آلوتاًی     6000گَق  ٍ  ٪45زض ّط گطم ًوًَِ وَوتر  4000لاتر لثَل حسٍز  105حسٍز 

 گعاضـ قس وِ هیعاى آلَزگی ًؿثتاً پاییي اؾ . 1قىر قواضُ 

 تهیه رقت میکروبی_2شکل شماره                     شمارغ کلنی های باکتریایی _1شکل شماره  

 E. Coli ،Salmonella spp،Listeria monocytogenes Clostridium  تتاوتطی گًَِ هَضز آلَزگی تا پٌح  43هدوَعاً 

perfringens Staphylococcus aure    ٍBacillus cereus   40 آلوتاًی  ٍ گَقت   ٪45زض هدوَع ّط زٍ ًوًَِ وَوتتر٪ 

https://bc.bcnf.ir/


 

 rhttps://bc.bcnf.i                           7صفحه 

 

 ٍ( ٪4هَضز ) 12تا  Bacillus cereus تِ هطتَط فطاٍاًی تیكتطیي. اؾ  ّا ًوًَِ ور اظ ٪14.33هعازل  وِ قس قٌاؾایی   گَق 

 Escherichia ،(٪3هَضز ) 9تا   Salmonella spp.اؾ  تَزُ( ٪3.67هَضز ) 11تا   Clostridium perfringens آى اظ پؽ

coli   ( ٪2.67هَضز ) 8تاٍListeria monocytogenes   آى ًتایح وِ زاقتٌس لطاض قیَع تعسی ّای ضزُ زض ًیع( ٪1هَضز ) 3تا 

هعیاض ًیع تطای ّط تاوتطی هحاؾثِ قسُ اؾ  وتِ ایتي اًحتطاف هعیتاض پتاییي      گعاضـ گطزیس. همازیط اًحطاف  1هغاتك خسٍل قواضُ 

ِ   زّس وِ آلَزگی ّا اؾ  ٍ ًكاى هی تیاًوط یىٌَاذتی ًؿثی زض پطاوٌسگی زازُ اًتس. ًتتایح    ّتا ضخ زازُ  تا الوَی ًؿثتاً ثاتتی زض ًوًَت

 Salmonella  ٍListeria ظا هاًٌتس  تتالمَُ تیوتاضی  ّتای   ًكاى هیسّس وِ تطذلاف زضنس آلَزگی ولی ًؿثتاً پاییي، حضَض تاوتطی

ِ          تَاًس اظ ًرط ایوٌی هَاز غصایی ًوتطاى  هی تٌتسی ٍ ًوْتساضی    وٌٌتسُ تاقتس ٍ ًیتاظ تتِ تْثتَز فطایٌتسّای تْساقتتی زض تَلیتس، تؿتت

 ؾاظز. ّای گَقتی ضا تطخؿتِ هی فطآٍضزُ

 

 نمونه ظوظیط 3۳۳درصذفراوانی آلودگی باکتریایی در _1جذول شماره

 اًحطاف هعیاض زضنس فطاٍاًی تعساز تاوتطی ًام تاوتطی

Escherichia coli 8 2.67 0.0091 

Clostridium perfringens 11 3.67 0.0118 

Listeria monocytogenes 3 1.00 0.0058 

Bacillus cereus  12 4.00 0.0124 

Salmonella spp 9 3.00 0.0100 

Staphylococcus aureus 0 0  

 0.1553 14.33 43 هدوَع

 

 2ّای هرتلف آلَزُ تَزًس وِ ًتایح آى زض ختسٍل قتواضُ    تِ تاوتطی( ٪15.33ًوًَِ) 46ًوًَِ والثاؼ ٍ ّوثطگط،  300زض هدوَع 

زضنتتس( اؾتت . ّوچٌتتیي   4ًوًَتتِ ) 12تتتا  Bacillus cereusاضائتتِ گطزیتتس. تیكتتتطیي هیتتعاى آلتتَزگی هطتتتَط تتتِ تتتاوتطی   

Staphylococcus aureus  زضنس( ٍ  3.66ًوًَِ ) 11تاEscherichia coli  2.62ًوًَِ ) 8تا   ِ ّتای تعتسی    زضنتس( زض ضتثت

زضنتس( ٍ   1.67ًوًَتِ )  5تا  Salmonella sppزضنس(،  2.33ًوًَِ ) 7تا  Clostridium sppّا قاهر  لطاض زاضًس. ؾایط تاوتطی

Listeria monocytogenes  گیطی اؾت    ّا ٍ زل  اًساظُ زٌّسُ پطاوٌسگی زازُ اف هعیاض ًكاىزضنس( ّؿتٌس. اًحط 1ًوًَِ ) 3تا

تَاًٌس حاهر اًتَاع   زّس وِ والثاؼ ٍ ّوثطگط هی ای ون ٍ لاتر لثَل لطاض زاضز. ایي ًتایح ًكاى هی ّا زض هحسٍزُ وِ تطای ایي تاوتطی

 وٌس. َلیس ایي هحهَلات ضا زٍ ٌساى هیّای پاتَغى تاقٌس وِ اّوی  ضعای  تْساق  ٍ وٌتطل ویفی  زض ت هرتلفی اظ تاوتطی

 

 نمونه کالباض و همبرگر 3۳۳درصذ فراوانی آلودگی باکتریایی در  _2جذول شماره
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 اًحطاف هعیاض زضنس فطاٍاًی تعساز تاوتطی  تاوتطی

Escherichia coli 8 2.62% 0.0094 

Clostridium spp 7 2.33% 0.0087 

Listeria monocytogenes 3 1.00% 0.0057 

Bacillus cereus  12 4.00% 0.0114 

Salmonella sp 5 1.67% 0.0074 

Staphylococcus aureus 11 3.66% 0.0110 

  15.33 46 هدوَع

 

 ویصگی های شیمیایی

گَقت ، والثتاؼ ٍ    ٪40گَق ، ؾَؾیؽ آلوتاًی  ٪45ّای قیویایی  ْاض ًَع فطآٍضزُ گَقتی قاهر ؾَؾیؽ وَوتر  ٍیػگی    

تطضؾی ایي ٍیػگی ّتا زض تعیتیي ویفیت ، ععتن، تافت  ٍ هاًتسگاضی هحهتَلات         ًكاى زازُ قسُ اؾ . 3ّوثطگط زض خسٍل قواضُ 

زٌّسُ ؾلاه  ٍ اضظـ غصایی هحهتَل تاقتٌس ٍ تتِ     تَاًٌس ًكاى ّوچٌیي تط ایوٌی غصایی ٍ لاتلی  ًوْساضی تأثیطگصاض ّؿتٌس ٍ هی

زضنتس   59ضعَت  زض ؾَؾتیؽ وَوتتر تتا    . وٌس تا فطهَلاؾیَى هٌاؾثی تطای هحهَلات ذَز اضائِ زٌّس تَلیسوٌٌسگاى ووه هی

لطاض زاضًس. زضنس  طتی زض ّوثطگط تا ( ٪51ٍ ؾَؾیؽ آلواًی )( ٪55، ّوثطگط )(٪58تالاتطیي همساض ضا زاضز ٍ پؽ اظ آى والثاؼ )

( ٪16 طتتی ووتتطی زاضًتس. هیتعاى پتطٍتبیي ًیتع زض ّوثطگتط )        زضنس تالاتطیي اؾ ، زض حالی وِ ؾَؾیؽ آلواًی ٍ وَوتتر  22

ٍ ّوثطگتط  ( ٪5زّتس. وطتَّیتسضات زض ؾَؾتیؽ آلوتاًی )     ووتطیي همساض ضا ًكاى هی( ٪13تیكتطیي همساض ٍ زض ؾَؾیؽ آلواًی )

زٌّتسُ   ضز وِ ًكاىلطاض زا 6.2تا  6زض تواهی هحهَلات زض هحسٍزُ  pHهمساض  ًؿث  تِ زیوط هحهَلات ووی تیكتط اؾ .( 4.5٪)

 ّاؾ . ؾغن اؾیسیتِ ًؿثتا هكاتِ ایي فطآٍضزُ

 

 ویصگی های شیمیایی فرارده های گوشتی_3جذول شماره

 ّوثطگط والثاؼ ٪40ؾَؾیؽ آلواًی  ٪45ؾَؾیؽ وَوتر  ٍیػگی

 1.3 ± 55 1.1 ± 58 1.0 ± 51 1.2 ± 59 ضعَت  )%(

 0.8 ± 22 0.9 ± 18 0.7 ± 19 0.8 ± 20  طتی )%(

 0.7 ± 16 0.5 ± 14 0.5 ± 13 0.6 ± 15 پطٍتبیي )%(

 0.4 ± 4.5 0.3 ± 3.5 0.3 ± 5 0.2 ± 4 وطتَّیسضات )%(
pH 6.0 ± 0.1 6.1 ± 0.1 6.2 ± 0.1 6.1 ± 0.1 
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 مقاومت آنتی بیوتیکی

ًوایتس. ّوچٌتیي    وٌس ٍ اظ گؿتطـ هماٍه  خلَگیطی هتی  قٌاذ  الوَی هماٍه  تِ اًتراب زاضٍی هٌاؾة تطای زضهاى ووه هی 

ّای تْساقتی ٍ وٌتطل آلَزگی زض هحهَلات غصایی تؿیاض حیاتی اؾ  تا ؾلاه  خاهعِ تضتویي   ایي اعلاعات تطای تسٍیي ؾیاؾ 

اضایِ قسُ اؾ  وِ تیكتطیي هیعاى هماٍه  زض ایي هغالعِ هطتتَط تتِ    4خسٍل قواضُ  قَز. ًتایح تطضؾی هماٍه  آًتی تیَتیىی زض

Staphylococcus aureus گتعاضـ قتسُ    ٪75ٍ  ٪70ؾیلیي اؾ  وتِ تتِ تطتیتة     ؾیلیي ٍ هتی ّای پٌی تیَتیه تطاتط آًتی زض

ؾیلیي  ّای ًاقی اظ ایي تاوتطی اؾ ، تِ ٍیػُ وِ هتی ّای زضهاًی خسی زض وٌتطل عفًَ  زٌّسُ  الف اؾ . ایي هماٍه  تالا ًكاى

  Escherichia coliّوچٌیي ووتطیي هیتعاى هماٍهت  هكتاّسُ قتسُ تتطای تتاوتطی       .ّای هعوَل اؾ  زٌّسُ تِ زضهاى هماٍه 

 زٌّسُ اثط تركی ًؿثی ایي زاضٍ تط ضٍی ایي تاوتطی اؾ . هماٍه  اؾ  وِ ًكاى ٪15فَضاًتَئیي تا تیَتیه ًیتطٍ ًؿث  تِ آًتی

 

 میسان مقاومت و حعاظیت هر یک از باکتری های آلوده کننذه فراورده های گوشتی_4جذول شماره 

 Iهیاًِ% Rهماٍه % Sحؿاؾی % آًتی تیَتیه تاوتطی  
Escherichia coli 10 55 35 آهپی ؾیلیي 

 10 60 30 تتطاؾایىیلیي 

 10 40 50 وَتطیوَوؿاظٍل 

 10 20 70 ؾیپطٍفلَوؿاؾیي 

 5 15 80 ًیتطٍفَضاًتَئیي 
Salmonella spp 10 50 40 آهپی ؾیلیي 

 10 55 35 تتطاؾایىیلیي 

 10 30 60 ولطاهفٌیىر 

 10 25 65 ؾیپطٍفلَوؿاؾیي 

 5 20 75 ًیتطٍفَضاًتَئیي 
Staphylococcus aureus 10 70 20 پٌی ؾیلیي 

 10 75 15 هتی ؾیلیي 

 10 50 40 اضیتطٍهایؿیي 

 10 45 45 ولیٌساهایؿیي 

 10 40 50 زاوؿی ؾایىیلیي 

Listeria monocytogenes 10 40 50 تتطاؾایىیلیي 

 10 35 55 ولطاهفٌیىر 

 10 30 60 اضیتطٍهایؿیي 

 10 25 65 آهپی ؾیلیي 
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 10 20 70 خٌتاهایؿیي 

 

 5تیَتیه ضایتح زض ختسٍل قتواضُ     هیاًویي زضنس حؿاؾی  ٍ هماٍه  تاوتطی ّای پاتَغى هَاز غصایی ًؿث  تِ  ٌسیي آًتی    

( تیي هیاًویي زضنس حؿاؾی  ٍ هماٍهت   p < 0.001زاضی ) زّس وِ تفاٍت هعٌی اضائِ قسُ اؾ . ًتایح تحلیر ٍاضیاًؽ ًكاى هی

ّتا ًؿتث  تتِ     ٍختَز زاضز. ایتي زازُ ّتا زض تعیتیي الوَّتای هماٍهت  ٍ حؿاؾتی  تتاوتطی        ّتا   تیَتیته  ّا ًؿث  تِ آًتتی  تاوتطی

 وٌس. ّا ووه هی ّا ٍ ًتراب زلیك ٍ هَثط زاضٍّا زض زضهاى عفًَ  تیَتیه آًتی

 

های الوده کننذه فراورده های گوشتی به  درصذ حعاظیت و مقاومت باکتریمقایعه نتایج _5جذول شماره

 ها بیوتیک آنتی

هیتتتتاًویي  ًَع آًتی تیَتیه تاوتطی

حؿاؾتتی  

 )%(± 

 اًحتتتتتطاف

 هعیاض

هیتتاًویي 

هماٍهتت  

 )%(± 

 اًحتتتطاف

 هعیاض

F_value P_value  ِزاهٌتتتتتت

تغییتتتتطات 

 حؿاؾی 

زاهٌتتتتِ 

تغیتتطات 

 هماٍه 

        
Escherichia coli 55 35±15 0.001> 15.3 5 ± 55 5 ± 35 ؾیلیي آهپی ± 

15 

 ± 60 30±18   6 ± 60 6 ±30 تتطاؾایىلیي   

18 

  

   

 ± 40 50±21   7 ± 40 7 ± 50 وَتطیوَوؿاظٍل

21 

 ± 20 12±70   4 ± 20 4 ± 70 ؾیپطٍفلَوؿاؾیي   

12 

  

   

 9 ± 15 9±80   3 ± 15 3 ± 80 ًیتطٍفَضاًتَئیي

Salmonella spp 50 40±12 0.001> 13.2 4 ± 50 4 ± 40 ؾیلیي آهپی ± 

12 

  

   

 ± 55 15 ± 35   5 ± 55 5 ± 35 تتطاؾایىلیي

15 

 ± 30 18 ± 60   6 ± 30 6 ± 60 ولطاهفٌیىر  
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   18 

  

   

 ± 25 15 ± 65   5 ± 25 5 ± 65 ؾیپطٍفلَوؿاؾیي

15 

  

   

 ± 20 12 ± 75   4 ± 20 4 ± 75 ًیتطٍفَضاًتَئیي

12 

Staphylococcus 

aureus 
 9 ± 70 9 ± 20 0.001> 17.8 3 ± 70 3 ± 20 ؾیلیي پٌی

  

   

 ± 75 12 ± 15   4 ± 75 4 ± 15 ؾیلیي هتی

12 

  

   

 ± 50 18 ± 40   6 ± 50 6 ± 40 اضیتطٍهایؿیي

18 

  

   

 ± 45 15 ± 45   5 ± 45 5 ± 45 ولیٌساهایؿیي

15 

  

   

 ± 40 12 ± 50   4 ± 40 4 ± 50 ؾایىلیي زاوؿی

12 
Listeria 

monocytogenes 
 ± 40 18 ± 50 0.001> 12.1 6 ± 40 6 ± 50 تتطاؾایىلیي

18 

  

   

 ± 35 15 ± 55   5 ± 35 5 ± 55 ولطاهفٌیىر

12 

  

   

 ± 30 12 ± 60   4 ± 30 4 ± 60 اضیتطٍهایؿیي

12 

  

   

 9 ± 25 9 ± 65   3 ± 25 3 ± 65 ؾیلیي آهپی

  

  

 20 12 ± 70   4 ± 20 4 ± 70 خٌتاهایؿیي

±12 

 

 > pّتا ٍختَز زاضز )   تیَتیته  ّتا تتِ آًتتی    زاضی تیي هیعاى هماٍهت  تتاوتطی   اذتلاف هعٌیزّس وِ  ًتایح ایي تحلیر ًكاى هی    

%( ٍ ووتطیي آى 75ؾیلیي ) ًؿث  تِ هتی Staphylococcus aureusعَض هكرم، تیكتطیي هیاًویي هماٍه  زض  (. ت0.001ِ

ّای  تیَتیه زض زضهاى عفًَ  تراب زلیك آًتی%( هكاّسُ قس، وِ تط لعٍم ا15ًًؿث  تِ ًیتطٍفَضاًتَئیي ) Escherichia coliزض 

 غصایی تأویس زاضز.

ّای گَقتی قاهر ؾَؾتیؽ وَوتتر، ؾَؾتیؽ     ّای هرتلف فطآٍضزُ ّای هیىطٍتیَلَغیىی ٍ قیویایی ضٍی ًوًَِ ًْایتا تطضؾی    

آلواًی، والثاؼ ٍ ّوثطگط اًدام قس. ًتایح ًكاى زاز وِ زضنس آلَزگی تاوتطیایی زض ایي هحهَلات ًؿتثتا پتاییي تتَزُ اهتا حضتَض      
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ّایی اظ ًرط ایوٌتی هتَاز غتصایی ایدتاز      ًوطاًی Salmonella  ٍListeria monocytogenesظایی ّوچَى  ّای تیواضی تاوتطی

ّا هكاّسُ  ّایی تیي اًَاع فطآٍضزُ ّای قیویایی تطضؾی قسُ، ویفی  ٍ اضظـ غصایی هحهَلات ضا تاییس وطز ٍ تفاٍت وٌس. ٍیػگی هی

تتِ   Staphylococcus aureusهماٍهت  تتالای    ّتای هرتلتف، تتِ ٍیتػُ     تیَتیه ّا تِ آًتی قس. ّوچٌیي، الوَی هماٍه  تاوتطی

ِ    ؾیلیي، ضطٍضت تَخِ ٍیػُ تِ اًتراب آًتی هتی ّتا اّویت     تیَتیه هٌاؾة ٍ هسیطی  زلیك ههطف زاضٍّا ضا ًكتاى زاز. ایتي یافتت

ؾتتاظز تتتا ؾتتلاه   ّتتای گَقتتتی ضا تطخؿتتتِ هتتی ضعایتت  اؾتتتاًساضزّای تْساقتتتی ٍ وٌتتتطل ویفیتت  زض تَلیتتس ٍ عطضتتِ فتتطآٍضزُ

 تیَتیىی خلَگیطی گطزز وٌٌسگاى تضویي قَز ٍ اظ گؿتطـ هماٍه  آًتی طفهه

. 

 بحث.4

ّای گَقتی هَضز تطضؾی )قاهر ؾَؾیؽ وَوتر، ؾَؾیؽ آلواًی، والثاؼ ٍ ّوثطگتط(   ًتایح ایي هغالعِ ًكاى زاز وِ فطآٍضزُ    

ظای  ّتای تیوتاضی   تَاًٌس ًالر تاوتطی تِ ضغن تطذَضزاضی اظ ویفی  قیویایی ًؿثتاً هغلَب ٍ هیعاى آلَزگی ولی پاییي، ّوچٌاى هی

، Salmonella spp.، Escherichia coli ،Listeria monocytogenes ،Staphylococcus aureusهْوتتتتی هاًٌتتتتس 

Clostridium perfringens  ٍBacillus cereus      تاقٌس. ایي هَضَع تیاًوط آى اؾ  وِ ضعای  زلیتك انتَل تْساقت  هتَاز

 تٌسی ٍ ًوْساضی ّوچٌاى اهطی ضطٍضی اؾ . غصایی زض هطاحر هرتلف ظًدیطُ تَلیس، فطآٍضی، تؿتِ

ًتتایح ًكتاى زاز   ،ّای گَقتی فتطآٍضی قتسُ    تِ هغالعِ ی تطضؾی آلَزگی هیىطٍتی فطآٍضزُ 1400غفاضی ٍ ّوىاضاى زض ؾال      

اؾت   ٪2آلَزُ تَزًس زضحالی وِ زض تحمیتك پتیف ضٍ ایتي آلتَزگی حتسٍز       Listeria monocytogenesّا تِ  اظ ًوًَِ ٪32وِ

ّا قٌاؾایی قس زضحالی وِ زض  اظ ًوًَِ ٪44زض  Escherichia coliٍتَزًس  Salmonella sppّا حاهر  اظ ًوًَِ ٪24ّوچٌیي 

 اعلام گطزیس وِ تؿیاض ووتط اظ تحمیمات پیكیي هی تاقس.٪5.29 ٍ٪ 4.67تحمیك پیف ضٍ هیعاى آلَزگی تا ایي تاوتطی تِ تطتیة

زض  تیي تتط ضٍی فتطاٍضزُ ّتای گَقتتی نتَضت گطفت  آلتَزگی          2022ٍ ّوىاضاًف زض ؾتال   Wangهغالعاتی وِ تَؾظ       

تتا قتیَع    Salmonella sppتطیي پاتَغى ّا  ّای گَقتی هكاّسُ قس ٍ قایع تاوتطیایی زض عَل فطآیٌس پر  ٍ فطٍـ زض فطآٍضزُ

4.2٪  ٍStaphylococcus aureus  ّا قٌاؾایی قسًس تطذلاف تحمیك پیف ضٍ وِ  زض ًوًَِ ٪2.1تا قیَعBacillus cereus 

تتط ضٍی قتیَع، هماٍهت      2024ٍّوىتاضاى زض ؾتال   Anas هغلعتاتی تَؾتظ     .تیكتطیي پاتَغى قٌاؾایی قسُ اؾ ٪8تا قیَع  

ّای اؾتافیلَوَن اظ گَق  ٍ هحهتَلات فتطاٍضزُ گَقتتی پطزاذت  وتِ ًتتایح قتیَع         لاوتاهاظ زض ایعٍلِ-تیَتیىی ٍ تَلیس تتا آًتی

% اظ 82تیَتیىی ًكتاى زاز وتِ    % تَز. ضفتاض هماٍه  ٍ حؿاؾی  آًتی50% ٍ 75م گاٍ تِ تطتیة اؾتافیلَوَن زض وثاب ٍ گَق  ذا

%(، 68ؾتیلیي )  لاوتتام هاًٌتس آؾتتطًٍام همتاٍم تَزًتس، وتِ پتؽ اظ آى هتتی        -ّای تتا تیَتیه ّای اؾتافیلَوَن زض تطاتط آًتی ایعٍلِ

لاوتتام،  -ّای غیتط تتتا   تیَتیه %( لطاض زاقتٌس. زض هیاى آًتی4اضیتطٍپٌن )%(، ٍ 22%(، ؾفَتاوؿین )36%(، ؾفپین )54ؾیلیي ) اوؿی

%(، ولطاهفٌیىتر  10%(، اضیتطٍتتطٍپٌن ) 24%(، ٍاًىَهایؿتیي ) 76%(، ؾَلفازیاظیي )80تیكتطیي هماٍه  زض تطاتط ًالیسیىؿیه اؾیس )

ؿتتث  تتتِ ؾیپطٍفلَوؿاؾتتیي، تتطاؾتتایىلیي، ّتتا ً % اظ ایعٍلتت100ِ%( هكتتاّسُ قتتس. 4فلَوؿاؾتتیي ) %(، ٍ واًیاهایؿتتیي ٍ گتتاتی6)
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الوتَی   36ّتای همتاٍهتی زض هحتیظ آظهایكتواّی ًكتاى زاز وتِ        فلَوؿاؾیي ٍ ؾفَتاوؿین/ولاٍلاًات حؿاؼ تَزًس. ٍیػگی خوی

( تَزًتس. آظهتایف یَزٍهتطیته    MDRّا هماٍم تِ  ٌتس زاضٍ )  % اظ آى82ّای اؾتافیلَوَن ٍخَز زاضز وِ  هماٍه  هتوایع زض ایعٍلِ

لاوتاهاظّتای عیتف   -ّا لازض تتِ تَلیتس تتتا    % اظ ایعٍل24ِوٌٌس ٍ  لاوتاهاظ تَلیس هی-ّای اؾتافیلَوَن تتا % اظ ایعٍل48ًِكاى زاز وِ 

تَز وِ پؽ اظ آى  mecA (29.2%)قسُ،  تیَتیىی قٌاؾایی تطیي غى هماٍه  آًتی عَض فٌَتیپی تَزًس. قایع ( تESBLِگؿتطزُ )

ِ   زض ایعٍلِ Sul 1 (25%)  ٍqnrS  ٍqnrB (20.8%)ّای  غى زٌّتسُ   ّتای وٌتًَی ًكتاى    ّای اؾتافیلَوَن لطاض زاقتتٌس. یافتت

ّای هماٍم تِ  ٌس زاضٍ اؾتافیلَوَن زض گَق  ذام ٍ هحهَلات گَقتی ذیاتتاًی اؾت  وتِ تْسیتسی تتالمَُ       قیَع گؿتطزُ ؾَیِ

ِ   زّتس وتِ ز   قَز. تٌاتطایي هغالعات ًكتاى هتی   تطای ؾلاه  عوَهی هحؿَب هی  Staphylococcusّتای   ض ّتط زٍ هٌثتع، ایعٍلت

aureus ( زاضًس وِ تا تحمیك پیف ضٍ زض ضاتغتِ تتا   70ؾیلیي )تیف اظ  ؾیلیي ٍ هتی ّای پٌی تیَتیه هماٍه  تؿیاض تالایی تِ آًتی%

لاتطیي هیتعاى  زض ّط زٍ تحمیك، تا Escherichia coli  ٍSalmonella sppهماٍه  تالا تِ ایي زاضٍّا ّواٌّگ اؾ . ّوچٌیي، 

% زض 60-50زٌّتس، وتِ تتا زضنتسّای هماٍهت  حتسٍز        ؾیلیي ٍ تتطاؾایىلیي ًكاى هتی  ّای آهپی تیَتیه هماٍه  ضا ًؿث  تِ آًتی

ّا تِ ؾیپطٍفلَوؿاؾیي ٍ ًیتطٍفَضاًتَئیي اؾ  وتِ   تحمیك پیف ضٍ هغاتم  زاضز. ًىتِ هكتطن زیوط، حؿاؾی  ًؿثتا تالای ایعٍلِ

تَاًٌتس   وٌس وِ هحهَلات گَقتی هاًٌس وثاب، ّوثطگط ٍ غاهثتَى هتی   قَز. ایي ّواٌّوی ًتایح تأویس هی ُ هیزض ّط زٍ هغالعِ زیس

ِ     ّای هماٍم تِ  ٌتسیي آًتتی   هرعى هْوی تطای تاوتطی ّتای   تتط ٍ ؾیاؾت    وتاضگیطی ًرتاضت زلیتك    تیَتیته تاقتٌس ٍ ضتطٍضت تت

وٌس وتِ ًرتاضت زلیتك تتط تْساقت  زض ؾطاؾتط        ، هغالعِ پیكٌْاز هیوٌس. تٌاتطایي ّا ضا تیكتط هی تیَتیه هحسٍزوٌٌسُ ههطف آًتی

 ّا ضطٍضی اؾ .  تیَتیه ظًدیطُ غصایی ٍ اؾتفازُ هعمَل اظ آًتی

Rajaei      هحهَلات غصایی آهازُ ههطف 2021ٍ ّوىاضاى زض ؾالRTE تطیي هحهَلات  تِ ذهَل وثاب ٍ ّوثطگط اظ هحثَب

RTE ّا تاوتطی زض ایطاى اضظیاتی قس وِ تعساز ور TBCًَِ0.68 ± 6.72ّای وثاب ذتام   زض ًو log CFU/g  ِ ّتای   ٍ زض ًوًَت

ِ  تالاتطیي قیَع ضا زض هیاى تاوتطی E. Coliتَز.  log CFU/g 0.66 ± 6.64ّوثطگط ذام  ّتای   ّای پاتَغى هَضز تطضؾی زض ًوًَت

ِ  Salmonella spp. ،L. Monocytogenes   ٍS. Aureus%( زاق . 48%( ٍ ّوثطگط )70وثاب ) ٍ  50، 58تطتیتة اظ   ًیع تت

ِ    زضنس ًوًَِ 36  S. Aureus (22%)، L. Monocytogenesّتای ّوثطگتط، آلتَزگی تتِ      ّای وثاب ایعٍلتِ قتسًس. زض ًوًَت

(22%)  ٍSalmonella spp. (10%) ّتای تتالایی اظ    ّتا ًتطخ   تیَتیىی، توام ایعٍلِ ّای حؿاؾی  آًتی هكاّسُ قس. زض آظهایف

 bla_TEM غى. زازًتس  ًكتاى ( %100–79.66ؾتیلیي ٍ ؾفالىؿتیي )   ؾیلیي، پٌتی  ٍیػُ زض تطاتط آهَوؿی تیَتیىی، تِ آًتیهماٍه  

%( اظ 23.72تتَز.  ْتاضزُ ایعٍلتِ )     E. Coli (52.54%)  ٍSalmonella spp. (44.11%)ّای  تطیي غى هماٍم زض ایعٍلِ قایع

E. Coli ( ِ29.41ٍ زُ ایعٍل)%  اظSalmonella spp.   تطای غىbla_SHV ( ِاظ 55.17هثث  تَزًس. ّوچٌیي، قاًعزُ ایعٍل )%

S. Aureus ( ِاظ 27.27ٍ زُ ایعٍل )%L. Monocytogenes  تطای غىmecA      ٍهثث  تَزًس. زض حتالی وتِ زض تحمیتك پتیف ض

 Salmonella ّتای  زضنس اؾ . ّوچٌتیي قتیَع تتاوتطی    5.3تِ عَضهتَؾظ حسٍز  Escherichia coliهیعاى حضَض تاوتطی 

spp. ،Listeria monocytogenes  ٍStaphylococcus aureus گتتعاضـ قتتسُ وتتِ هطاتتتة ٪3.66ٍ ٪4.67،٪2تتتِ تطتیتتة

ِ   پاییي تط اظ هغالعات پیكیي اؾ ..اظ ؾَیی تیكتطیي هماٍه  آًتی ّتای ضایتح هاًٌتس     تیَتیته  ّتا، ًؿتث  تتِ آًتتی     تیتَتیىی ایعٍلت
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ؾیلیي ٍ ؾفالىؿیي اؾ  وِ تطذلاف تحمیك پیف ضٍ وِ تیكتطیي هماٍه  ًؿث  پٌی ؾیلیي ٍ هتتی ؾتیلیي    ؾیلیي، پٌی وؿیآهَ

 اؾ . Staphylococcus aureusزض

Mekonnen      ٍ Berhanu ّتای ایعٍلتِ قتسُ اظ     هیىطٍتیتال تتاوتطی   زض ظهیٌِ آلَزگی هیىطٍتی ٍ هماٍه  آًتی 2019زض ؾال

 ,.Staphylococcus sppّتای قتایع قتاهر     ّای گَقتی زض اتیتَپی هغالعتاتی نتَضت گطفت  وتِ تتاوتطی       گَق  ٍ فطآٍضزُ

Listeria monocytogenes, Escherichia coli O157:H7  ٍSalmonella spp   ٍتَزًتتس وتتِ هكتتاتِ تحمیتتك پتتیف ض

تیكتتطیي قتیَع ضا زاقتتِ    Bacillus cereus (8٪) ،Clostridium perfringens (6٪ ) ٍEscherichia coli(5.29٪ )وِ

ؾتیلیي،   ّتای هعوتَلی هاًٌتس آهپتی     تیَتیته  ّای تاوتطیایی هماٍه  لاتتر تتَخْی ًؿتث  تتِ آًتتی      اؾ . علاٍُ تط ایي، اوثط ایعٍلِ

 Staphylococcusتتطاؾایىلیي ٍ اضیتطٍهایؿتیي ًكتاى زازًتس تتطذلاف تحمیتك پتیف ضٍ وتِ تیكتتطیي هیتاًویي هماٍهت  زض           

aureus ( ٍ ووتطیي آى زض 75ؾیلیي ) ًؿث  تِ هتی%Escherichia coli   ( هكتاّسُ قتس. اظ   15ًؿث  تتِ ًیتطٍفَضاًتتَئیي )%

ط ضٍی هوحهَلات فطاٍضی قسُ اظ گَق  نتَضت گطفت ، ؾتِ    ت 2024زض ؾال Lerouge  ٍVanderleydenعطفی هغالعاتی وِ

 Listeria monocytogenes ،Salmonella spp  ٍStaphylococcus aureusظای هْتن زض نتٌع  غتصا     تاوتطی تیوتاضی 

   ٍ  Bacillus cereus(8)% Clostridium perfringens  (6)%  ٍEscherichia تیاى گطزیس زضحالی وتِ زض تحمیتك پتیف ض

coli (5.29 )%ّتایی ختسی ضا هغتطک     تیتَتیىی ًوطاًتی   كتطیي قیَع ضا زاقتِ اؾ .اظ ؾَی زیوط، تطضؾی الوَّای هماٍه  آًتتی تی

ّتای لاتتر    ، ٍ ّوچٌیي هماٍهت  (٪70ؾیلیي ) ٍ پٌی( ٪75ؾیلیي ) تِ هتی  Staphylococcus aureusؾاظز. هماٍه  تالای  هی

زّس وتِ اؾتتفازُ گؿتتطزُ ٍ گتاُ      لیي ٍ تتطاؾایىلیي، ًكاى هیؾی تِ آهپی .Escherichia coli  ٍSalmonella sppتَخِ زض 

ّتا اظ عطیتك ظًدیتطُ غتصایی تتِ       ّای هماٍه  ٍ اًتمتال آى  ّا زض ظًدیطُ زاهپطٍضی هوىي اؾ  تِ افعایف غى تیَتیه ضٍیِ اظ آًتی تی

یتسی تتطای ؾتلاه  عوتَهی ٍ ایوٌتی      وٌس، تلىتِ تْس  ّای اًؿاًی ضا زقَاضتط هی تٌْا زضهاى عفًَ  اًؿاى هٌدط قَز. ایي هَضَع ًِ

 قَز. غصایی خاهعِ هحؿَب هی

Anas      تیَتیه اظ حیَاًات تتِ اًؿتاى اظ عطیتك     ّای هماٍم تِ آًتی زض لْؿتاى تِ تطضؾی اًتمال تاوتطی2024ٍ ّوىاضاى زض ؾال

ّتای     حاٍی تاوتطیتَاًٌس اظ عطیك ههطف گَق هی AMRّای  ههطف گَق  ٍ هحهَلات گَقتی پطزاذ  وِ ًكاى زاز وِ غى

تیَتیه ّا ٍ قٌاؾایی الوَ ّای هماٍه  آًتی تیَتیه ّا ضا تیف اظ پتیف   هماٍم تِ اًؿاى هٌتمر قًَس لعٍم تِ هسیطی  ههطف آًتی

 تیاى هیىٌس.

ى هیعاى آلَزگی زض فطاٍضزّای گَق  لعٍم تِ تطضؾی گَق  ذام تِ عٌَاى هٌاتع انتلی تتاهیي وٌٌتسُ ایتي فتطاٍضزُ ّتا تیتا             

ِ  2022ٍ ّوىاضاى زض ؾال   Hassaniهیىٌس، تطضؾی ّایی وِ   Clostridiumّتای   زض لعٍیي اًدام زازًس وِ ًكاى هیساز ایعٍلت

perfringens ًَِقسُ اظ تاظاضّای لعٍیي خسا قتس   ای( ذطیساضی وطزُ ٍ ّن گَق  تىِ ّای گَق  ذام گاٍ )ّن گَق   طخ اظ ًو

قٌاؾتتایی قتتسًس. تیكتتتطیي هماٍهتت   C. Perfringensآلتتَزُ تتتِ ( ٪13.53عٍلتتِ )ای 18ًوًَتتِ گَقتت ،  133وتتِ اظ هدوتتَع 

اظ  ٪38هكاّسُ قتس. ّوچٌتیي،   ( ٪61.1ؾیلیي ) ٍ آهَوؿی( ٪66.6، تتطاؾایىلیي )(٪72.2ؾیلیي ) تیَتیىی زض تطاتط آهَوؿی آًتی

ِ  ٪61.1( تَزًس ٍ cpaتَوؿیي )-αّا حاهر غى  ّا هماٍم تِ  ٌس زاضٍ تَزًس. تواهی ایعٍلِ ایعٍلِ قٌاؾتایی قتسًس.    Aعٌتَاى ًتَع    تت
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ّای ذام گتاٍ،   زّس وِ گَق  ّا تِ پٌح گطٍُ هرتلف تمؿین قسًس. ًتایح ًكاى هی ّا هكاّسُ قس ٍ آى تٌَع غًتیىی تالایی زض ایعٍلِ

تتطی تتط ایتي     ٍ ًراضت زلیكتیَتیه تاقٌس  هماٍم تِ آًتی C. Perfringensای، هوىي اؾ  هٌثعی تطای آلَزگی تا  ٍیػُ ًَع تىِ تِ

هحهَلات ضطٍضی اؾ  ظیطا هیتَاًس ظهیٌِ اًتمال الَزگی زض هطاحتر تَلیتس فتطاٍضزُ ّتای گَقتتی ضا فتطاّن آٍضز. تطضؾتی ّتایی         

ًوًَتِ   211اظ  9زضّف  واضذاًِ فتطاٍضی ایتطاى اًدتام زازًتس ٍ ًتتایح ًكتاى زاز وتِ         2014ٍ ّوىاضاى زض ؾال   Esfandiariوِ

، (٪5.6ًوًَِ گَقت  ذتام )   54اظ  3هكاّسُ قس.  زض ( ٪28.5واضذاًِ ) 7اظ  2تَزًس.  آلَزگی زض  C. Difficileتِ  آلَزُ (4.2٪)

آلَزگی ٍخَز زاق  وِ تِ عَض ولی اظ هیعاى آلَزگی اظ تحمیك ( ٪7.1گیطی ٍ اًدواز ) ًوًَِ ّوثطگط تعس اظ هطاحر لالة 56اظ  4ٍ 

ّتای   ًوًَِ اظ گَقت   58هغالعِ ای اًدام زاز وِ  2024زض ؾال Putol زض ّوثطگط ٍ والثاؼ ووتط تَز.ّوچٌیي  ٪15.33پیف ضٍ

ًوًَِ غصای ذام هطغی اظ تاظاض تطیتاًیتا تطضؾتی گطزیتس وتِ ًتتایح ًكتاى زاز وتِ زض         15ذام )قاهر هطغ، گاٍ، گَؾفٌس ٍ ذَن( ٍ 

ّتا هكتاّسُ قتس.  زض     هماٍهت  تتِ فلَضٍویٌَلتَى    ٪47ٍ اؾتطپتَهایؿتیي ٍ  هماٍه  تتِ اؾپىتیٌَهایؿتیي    ٪100ّای هطغ،  ًوًَِ

 ّا ٍخَز زاق . تیَتیه ّای گاٍ، گَؾفٌس ٍ ذَن ًیع ؾغَک لاتر تَخْی اظ هماٍه  تِ آًتی گَق 

حتسٍز  زض هحسٍزُ لاتتر لثتَل تتَزُ ٍ تتا      pHّای قیویایی هحهَلات ًكاى زازًس وِ هیعاى ضعَت ،  طتی، پطٍتبیي ٍ  یافتِ     

ِ  ظیازی تیاًوط تغاتك تا فطهَلاؾیَى نٌعتی هتساٍل ٍ اؾتاًساضزّای ویفی تَز. ایي ٍیػگی ِ      ّا ًت ای  تٌْتا تتط ویفیت  حؿتی ٍ تغصیت

 ّا ًیع ًمف هؤثطی زاضًس. گصاضًس، تلىِ زض ضقس یا هْاض هیىطٍاضگاًیؿن هحهَل اثط هی

Hajji      ًكتاى هتی  زض همایؿِ تا هغالعِ پتیف ض  2025ٍّوىاضاى زض ؾال ٍ      ِ ّتای هرتلتف    زّتس وتِ زضنتس پتطٍتبیي زض ًوًَت

زضنس اؾ  وِ تا همازیط پطٍتبیي گعاضـ  16تا  13هحهَلات گَقتی )ؾَؾیؽ وَوتر، ؾَؾیؽ آلواًی، والثاؼ ٍ ّوثطگط( تیي 

یته تتِ   زضنتس( ًیتع ًعز   22تتا   18ضاؾتتا اؾت . ّوچٌتیي، همتازیط  طتتی زض ایتي هحهتَلات )        قسُ زض هغالعات ّط زٍ همالِ ّن

ّای گعاضـ قسُ زض هغالعِ ذاضخی تَزُ وِ تِ اّوی  تطویة  طتی تطای ذَال عولىتطزی هحهتَل اقتاضُ زاضز. هیتعاى      هحسٍزُ

ّا ٍ تافت  هحهتَل، تتا ًتتایح      تط عولىطز پطٍتبیي pH، تا تَخِ تِ تأثیط 6.2تا  6حسٍز  pHزضنس ٍ  59تا  51ضعَت  زض هحسٍزُ 

 اؾ ، ّورَاًی زاضز. pHّای پطٍتبیٌی تح  تأثیط  هغالعِ ذاضخی وِ تیاًوط پایساضی ٍیػگی

 22تتا   18ّای هرتلف تیي  نَضت گطفتىِ هیعاى  طتی زض ؾَؾیؽ 2024ٍ ّوىاضاى زض ؾال Zhou تطضؾی ّای وِ تَؾظ      

ّتای پطٍتبیٌتی ٍ    زٌّسُ تتأثیط غلرت   طتتی تتط ٍیػگتی      ذَاًی زاضز ٍ ًكاى یط تا ًتایح هغالعِ فَق ّنزضنس هتغیط اؾ . ایي هماز

 پصیطی هحهَلات گَقتی اؾ .  ّضن

ّای گَقتی هاًٌس ؾَؾیؽ، والثاؼ ٍ ّوثطگط تا ٍخَز ویفی  قیویایی لاتتر لثتَل، هوىتي     زّس وِ فطاٍضزُ ًتایح ًكاى هی      

ِ        ظا ٍ هماٍم تِ آًتی ضیّای تیوا اؾ  حاهر تاوتطی گیتطی،   تیَتیه هتفاٍت تاقتس وتِ هوىتي اؾت  ًاقتی اظ تفتاٍت زض ضٍـ ًوًَت

 ِ ّتا تتا هغالعتات زاذلتی ٍ ذتاضخی       خغطافیا، قطایظ ًوْساضی تاقس زضحالی وِ ّووی تْسیسی تطای ؾلاه  عوَهی هیثاقٌس. یافتت

ّتای   وٌتس. ّوچٌتیي، ٍیػگتی    ّا ضا تأویس هی تیَتیه ل آًتیّواٌّگ تَزُ ٍ اّوی  ضعای  تْساق  زض ظًدیطُ تَلیس ٍ ههطف هعمَ

ذتَاًی زاضز.تتِ ایتي تطتیتة      تیَقیویایی هحهَل هاًٌس هیعاى پطٍتبیي ٍ  طتی تا اؾتاًساضزّای نتٌعتی ٍ تحمیمتات پیكتیي ّتن    

ًس ٍ اظ ههطف تیطٍیتِ ٍ  پیكٌْاز هیكَز الوَّای هماٍهتی آًتی تیَتیىی ّط هٌغمِ خغطافیایی زض تاظُ ّای ظهاًی هتٌَع تطضؾی گطز
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غیط ترههی آًتی تیَتیه ّا زضزاهپطٍضی تِ عٌَاى هٌثع اٍلیِ تاهیي گَق  زض هحهَلات فطاٍضی قسُ اظ گَق  خلَگیطی گتطزز  

ّوچٌیي یه تطًاهِ زضهاًی تطاؾاؼ الوَ ّای حؿاؾی  تِ آًتی تیَتیه ّا تٌرین ٍ ًراضت هسٍام ٍ زلیتك تتط اختطای آى نتَضت     

 گیطز.

 گیرینتیجه  .5

تَاًٌس  ّای گَقتی اگط ِ اظ اضظـ غصایی تالایی تطذَضزاضًس اها زض نَضت عسم ضعای  زلیك اؾتاًساضزّای تْساقتی هی فطآٍضزُ     

ّتا ضتطٍضت    تیَتیىی تالا زض تطذی تتاوتطی  تیَتیه عور وٌٌس ٍٍخَز هماٍه  آًتی ّای پاتَغى ٍ هماٍم تِ آًتی عٌَاى ًالر تاوتطی تِ

وٌس  ّای خاهع ًراضتی تط ههطف زاضٍّای زاهپعقىی، وٌتطل تْساقتی هعاضع ٍ ٍاحسّای تَلیس گَق  ضا زٍ ٌساى هی تسٍیي تطًاهِ

تٌسی ذلاء، وٌتطل زهتای ظًدیتطُ ؾتطز ٍ آهتَظـ      ّای ًَیي هاًٌس اؾتطیلیعاؾیَى پیكطفتِ، تؿتِ واضگیطی فٌاٍضی تِ ایي تطتیة تِ

لتعٍم قٌاؾتایی هتٌرن     ّای هیىطٍتی ٍ افتعایف ایوٌتی هتَاز غتصایی اؾت .      ف آلَزگیًیطٍی اًؿاًی، اظ ضاّىاضّای هؤثط تطای واّ

ّای غصایی هٌاعك هرتلف وكتَض، اظ خولتِ اؾتتاى هطوتعی، تتیف اظ       تیَتیىی زض فطآٍضزُ الوَّای آلَزگی هیىطٍتی ٍ هماٍه  آًتی

ّسفوٌس ووه وٌس.زض ًْای ، ًتایح ایتي هغالعتِ تتط    ای ٍ  ّای هٌغمِ پیف احؿاؼ هیكَز ٍ ایي الساهات هیتتَاًس تِ اتراش ؾیاؾ 

وٌٌسگاى تتطای تضتویي ؾتلاه  غتصا ٍ      ضطٍضت ّوىاضی  ٌسخاًثِ تیي تَلیسوٌٌسگاى، ًْازّای ًراضتی، هطاوع تحمیماتی ٍ ههطف

طل ویفیت ،  ّتای وٌتت   گصاضی زض حتَظُ  تیَتیىی تأویس زاضز ٍ ؾطهایِ ّای هیىطٍتی ٍ هماٍه  آًتی واّف ذغطات هطتثظ تا آلَزگی

ّتایی اؾاؾتی زض هؿتیط اضتمتاء ؾتلاه  عوتَهی ٍ        ّای ههطف زاضٍیی زض زاهپطٍضی، گتام  ؾاظی ٍ انلاک ؾیاؾ  ّای ایوي فٌاٍضی

 قًَس. پایساضی ؾیؿتن غصایی هحؿَب هی

 

 منابع .6

هًََؾتیتَغًع ٍ   ، لیؿتتطیا O157:H7قیَع اقطیكیا ولی (. 1392ًػاز، آ.، ٍ اؾىٌسضی، م. ک. ) ظاضعی، م.، تهیطی، ى.، خن .1

قٌاؾتتی  . هدلتتِ هیىتتطٍبMultiplex PCRزض گَقتت  گتتاٍ، تَفتتالَ ٍ گَؾتتفٌس تتتا اؾتتتفازُ اظ ضٍـ   sppؾتتالوًَلا 

 e7244. https://doi.org/10.5812/jjm.7244، (8)6قاپَض،  خٌسی

ٍ  قیَع ٍ اضظیاتی ٍیػگی(. 1400غفاضی، ؼ. ؼ.، ذكایی، ض.، ّاقوی، ع.، ٍ تصیثی، م. ) .2 غًتَتیپی هماٍهت     ّای فٌتَتیپی 

ّای غصاّای آهازُ ههطف زض اؾتاى تْتطاى،   خساقسُ اظ ًوًَِ Staphylococcus aureusّای  تیَتیىی زض تاوتطی آًتی

تاظیتتتتتتتتتاتی قتتتتتتتتتسُ اظ  . 709–697، (5)13ایتتتتتتتتتطاى. هدلتتتتتتتتتِ هیىطٍتیَلتتتتتتتتتَغی ایتتتتتتتتتطاى،    

8504009https://pmc.ncbi.nlm.nih.gov/articles/PMC 
ّای گَقتی ٍ عَاهر هؤثط تتط ویفیت     تطضؾی آلَزگی هیىطٍتی فطآٍضزُ(. 1398لاؾوی، ؼ.، هحوسی، م.، ٍ ضضایی، ف. ) .3

 .134-123، (2)8آى زض اؾتاى انفْاى. هدلِ علَم ٍ فٌاٍضی غصا، 
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ی هیىطٍتی ٍ عَاهر هؤثط تط ویفی  گَقت  لطهتع زض هطاحتر وكتتاض ٍ     تطضؾی آلَزگ(. 1397احوسی، م.، ٍ حؿیٌی، ض. ) .4

 .40-32، (4)16فطآٍضی زض اؾتاى تْطاى. هدلِ علَم ٍ نٌایع غصایی ایطاى، 

ّتای   ّای گَقتی ٍ  الف ًمف هَاز ًوْساضًسُ زض وٌتطل آلَزگی هیىطٍتی فطآٍضزُ(. 1398هحوسی، ف.، ٍ ضضایی، ؼ. ) .5
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Abstract: 

Given the increasing consumption o” processed meat products such as sausages, cold cuts, and 

hamburgers, assessing the microbial quality and chemical characteristics of these products has 

become crucial. The objective of this study was to identify pathogenic bacteria, determine 

antibiotic resistance patterns, and evaluate the chemical properties of processed meat products in 

Markazi Province. A total of 600 processed meat product samples were collected from retail 

outlets. Following microbial culturing, isolation, and identification, antibiotic resistance was 

assessed using the disk diffusion method. Additionally, biochemical characteristics including 

moisture content, fat, protein, carbohydrate, and pH were measured. Results revealed that 

14.33% of sausage samples and 15.33% of cold cuts and hamburger samples were contaminated 

with bacteria such as Bacillus cereus, Clostridium perfrigens, Salmonella spp., and Escherichia 

coli. The highest antibiotic resistance was observed in Staphylococcus aureus against penicillin 

(70%) and methicillin (75%). Chemical analysis showed moisture content ranging from 58 to 

65%, fat between 15 and 22%, protein from 12 to 18%, carbohydrates between 3 and 7%, an” pH 

values between 5.8 and 6.4. These findings highlight the variability in product quality and 
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underscore the necessity for continuous monitoring of microbial contamination and antibiotic 

resistance to ensure consumer safety. 

Keywords: Processed meat products, antibiotic resistance, sausage, cold cuts 
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