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 خلاصه

کننده است،همچنین یکی از مهمترین های یک کالا از دیدگاه مصرفبندی موادغذایی یکی از مهمترین جنبهبسته  .

ترمحصول کمک نقل آسانوکند،به حملموادغذایی را تضمین می حفاظتهای تجارت مدرن است. زیراکیفیت وشاخص

میمی رافراهم  ایمن  سازی  ذخیره  میکند،زیانکند،امکان  راکاهش  اقتصادی  کمک های  محصول  بازاریابی  دهد،به 

غیرمی طور  مصرفکندوبه  سلامت  میمستقیم  راحفظ  از کندکننده  قبل  غذایی  محصولات  از  زیادی  تعداد  سالیانه   .

به دست مصرف براثرتغییراترسیدن  نامطلوب میکننده  گردند و درصورت مصرف شیمیایی و فیزیکی دچارتغییرات 

های اقتصادی زیادی شود. از این روباید توجه به صنعت تواند منجربه بروز زیانکننده مضر است و میبرای سلامت مصرف

خارجی و حتی داخلی و همچنین به عنوان ابزاری برای آگاهی بسته بندی به عنوان محافظ و پوشش در مقابل عوامل

کنندگان، غذایی است. افزایش آگاهی مصرفمحتوا یکی از ضروریات صنایعکنندگان از لحاظ کیفیترساندن به مصرف

اولویت در  بهغذاییهایتغییر  گرایش  و  اقلامآنها  در  ایمنغذایی  سمت  ابداعاتی جدید  و  ابتکارات  ایجاد  به  منجر  تر، 

بندی سنتی(که ی پلاستیک)بستهندی موادغذایی برپایهب های بستهفیلماست.  غذایی شدهبندی موادهای بستهفناوری

های فیلم  ،بنابراین  .محیطی جدی ایجاد کنندتوانند آلودگی زیست شوند تجزیه ناپذیرند ومیبه طور معمول استفاده می

کیتوزان،نشاسته،آگاروژلاتین موردتوجه  :  شده ازمنابع طبیعی مانند  پذیر ساختهتخریببندی موادغذایی زیستبسته

لذا هدف از   سنتیباشندبندی  توانندجایگزین مناسبی برایبسته بندی فعال وهوشمند میتهبس.  اندافزون قرارگرفتهروز 

 مقایسه انواع آنها در صنعت غذا می باشد.  تحقیق حاضر معرفی این بسته بندی ها و و 

. کیفیت وماندگاری محصولات اشاره داردفظ  بندی باهدف حهای بستهبندی فعال به ترکیب موادافزودنی درسیستمبسته

بنــابراین، هـا، جلــوگیری و  زا و فاسدکننـده و انتقـال آلاینـدههای بیماریبندی فعال از رشـد میکروارگانیسمبسته

طـور مستقیم یا غیرمستقیم هـای فعـال، عوامـل فعـال بـهبنـدیایمنــی غــذا را تضــمین مــیکنــد. در بسته 

مواد اسبا  تماس  در  بستهنمونهت.غذایی  مهم  جـاذبهای  شـامل:  فعـال    هـای بنـدی 
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جـذب دی  هایکنندهها/جذب کنندهاکسـیژن،دفع جاذب  هـایکننـده اکسیدکربن،  اتیلن، رطوبت،  های 

زمـان، و فیلم های   هـای دمـاـی طعـم، شـاخصکننـده هـای آزادکننده/جـذب های اتـانول، سیسـتمکننده ساطع

ها ازجمله ایجاد تغییر بندی فعال منجر به بروز پیشرفت در اغلب حوزه پیشرفت در بسته  .حاوی مواد ضدمیکروبی است

مواددر   کنترلغذاییاکسیداسیون  تنفس  گلخانهگوشتی،   محصولات  در  در  شده  رطوبت  انتقال  و  میکروبی  ای، رشد 

ها در داخل بسته از طریق محصولات خشک گردیده است.علاوه براین بسته بندی فعال منجر به انتخاب گزینشی گاز

 شود پلیمری میگذاری یا اختلاطسازی و قالبپوشش، ایجاد منافذ بسیار ریزدر مقیاس میکرون، ورقه

بندی است که حاوی یک شناساگر خارجی یا داخلی است که  شود گفت: نوعی بستهبندی هوشمند میدر تعریف بسته

این شود.غذایی درون بسته آگاه میکننده از شرایط نگهداری بسته درگذشته و کیفیت کنونی مادهتوسط آن مصرف

کند تابه طور مستقیم ازتازگی موادغذایی مطلع کند وبه آنهاکمک میکننده ارتباط برقرار میبندی بامصرفنوع بسته

بندی شده ویامحیط اطراف های هوشمند ابزارهایی برای نظارت برموادبستهشوند وروشی ساده وبصری است این سیستم

های ناشی نه تنهااز ایجادبیماری  باشند. بنابراین بستگی داشتهشده برروی بستهبدون اینکه باتاریخ انقضای درج  ، هستند

می  ازمصرف  جلوگیری  ناایمن  جلوگیری موادغذایی  هم  موادغذایی  هنگفت  ازایجادضایعات  بلکه  کنند 

مان ماندگاری موادغذایی زطور مستقیم مدتبندی هوشمند معمولا بهبندی فعال متفاوت هستند،بستهکنندوبابستهمی

بلکه   افزایش نمی دهد  انتقال میرا  به آنرا  بالای نهایی بستهدهد. هدف اطلاعات مربوط  بندی هوشمند حفظ کیفیت 

بهبودمحصولات به مصرفغذایی،  اطلاعات درموردکیفیت  وارائه  بندی هوشمند  ربسته .دکنندگان استایمنی محصول 

مانندازشاخص شیمیایی  مصرفمیستفادها  pHهای  رنگ  باتغییر  از  شودکه  را  مطلع کننده  محصول  سلامت 

نشانگرها د.سازمی از:  که عبارتند  متکی هستند  اصلی  فناوری  برسه  بندی هوشمند  بسته  ها(، )شاخص1سیستم های 

 .3و حسگرها   2حامل های داده 
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2data carriers 
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ای است که اطلاعات مربوط به ایمنی غذا، فعالیت میکروبی و یا سایرخواص کیفی محصول را اندیکاتور یا نشانگر وسیله

ی شیمیایی وجود یک مادههای خاصی مانند وجود یا عدمدهد. این اطلاعات بر اساس ویژگیکننده انتقال میبه مصرف

غذایی، ییا بیولوژیکی هدف، میزان واکنش)ها( بین دو یا چند ماده، یا تفاوت در غلظت موادشیمیایی موجود د رماده

است. این نشانگر ها می توانند داخلی تغییر رنگ یا حرکت مرزهای رنگ که ازطریق برگشت ناپذیر بودن قابل مشاهده

 های میکروبی( یا خارجی )مثل: نشانگر زمان، دما و شوک فیزیکی( باشند.ی نشت اکسیژن، شاخص)مانند: شاخص ها

آوری کردن حرکت محصولات در طول زنجیره تامین هستند و عموما برای جمعهای داده برای کمک به دنبالحامل

استفاده محصول  کیفیت  مورد  در  فعالاطلاعات  برای  بلکه  شوند.  استفاده نمی  ردیابی  قابلیت  خودکارسازی  کردن 

های های داده می باشد. حاملهای حاملشوند. قابلیت ردیابی و شناخت نواقص، پیشگیری ازسرقت و تقلب ازکاربردمی

 هستند.    RFID ()4های شناسایی فرکانس رادیویی داده شامل بارکدها و برچسب

به عنوان وسیله یا سیگنالای تعریف میحسگرها  یا شوند که مشکل  اندازگیری خواص شیمیایی  رابرای  های بصری 

 دهد.فیزیکی تشخیص می

 کلمات کلیدی: بسته بندی، مواد غذایی، فعال، هوشمند 
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